ﬁé

10/PO130808
Lacteos de Chiapas NACI()N DEL pH EN Rev. No. 1 B
S.A.deC.V | DETERMI Fecha emision: _O3/Agosto/09
o LECHE FRESCA'Y UHT Vigencia a partir de: 03/ Agosto /11
Préxima revision: 03/ Agosto /13
1. Objetivo

Determinar el pH como una forma
producto terminado.

2. Campo de aplicacion
Laboratorio de Control de Calidad.

3. Definiciones

e pH: El pH de una solucion se define como el

concentracién del ion hidrogeno (mol/L).

pH= -log[H"]

Debido a que el pH sélo es una manera de expresar la concent_racién del ion
hidrégeno, las soluciones &cidas basicas, a 25 °C, pueden identificarse por sus

valores de pH, como sigue:

Solucion basica: pH > 7
Solucién neutra: pH =7
Solucién acida: pH <7

Un potenciémetro se utiliza en el laboratorio para determinar el pH de una

disolucion.

de medir la acidez de la leche fresca y como

algoritmo negativo de la

Titulo Abreviacion
Analista de Control de Calidad ACC
Jefe de Control de Calidad JCC
Operador Técnico de Produccion OTP
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5. Descripcion de la actividad
Material y equipo

Potencidometro

Vaso de precipitado de 100 ml.
Papel secante o gasa.

Pizeta

Reactivos

Agua destilada.
Soluciones buffer pH 4
Soluciones buffer pH 7

Procedimientos
1) Verificar si el potenciémetro se encuentra calibrado. Si no se encuentra calibrado

seguir los siguientes pasos:

e Colocar por separado 50 ml de solucién buffer de pH 7 y pH 4 en vasos de
precipitado de 100 mi, de tal manera que el bulbo del electrodo se sumerja
completa y libremente en la solucion, evitando que toque las paredes del
recipiente.

e Introducir el electrodo en Ia solucién buffer pH 7, con el control
correspondiente, ajustar la aguja del galvanémetro o la presentacion en la
pantalla hasta tener la lectura 7.0. extraer el electrodo y enjuagar con agua
destilada utilizando pizeta. Secar el electrodo con papel absorbente o gasa.

e Sumergirlo en la solucién buffer pH 4 y con el control correspondiente ajustar
hasta 4, la lectura debe ser estable. Extraer el electrodo y enjuagar con agua
destilada, secar con papel absorbente o gasa.

2) En un vaso de precipitado de 100 ml agregar 50 ml de leche a analizar a una
temperatura de 20°C.
3) Encender el potenciometro.
4) Introducir el potenciometro en el vaso de precipitado a modo de que no toque las
paredes de éste.
5) Agitar suavemente con el potenciémetro sin tocar las paredes, para darle una
mayor homogenizacion a la leche.
6) Tomar la lectura de la pantalla del potenciémetro y anotar los resultados en el
formato correspondiente.
6. Documento de referencia
Ayres G. “Andlisis Quimico Cuantitativo” ED. Harla. México 1970.
Manual del pHmetro.
7. Acciones correctivas
No aplica.
Elabord / \
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Jefe d trol de Calidad eio de Administracion
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8. Anexos
Res -
ponsable Flujo del proceso Notas
Analista en turno r nicio J
del Laboratorio
de Control de l
Calidad
1. Verificar si el potenciémetro se encuentra
calibrado."
2. En un vaso de precipitado de 100 ml agregar
50 ml de leche a una temperatura de 20°C.
3. Encender el potenciometro y tenerlo por 10
segundos destapado para mantenerlo  a
temperatura ambiente.
4. Introducir el potenciémetro en el vaso de
precipitado a modo de que no toque las
paredes de éste.
5. Agitar suavemente con el potenciémetro sin
tocar las paredes, para darle una mayor
homogenizacién a la leche.
6. Tomar la lectura de la pantalla del
potenciémetro 'y anotar los resultados en el
formato correspondiente.
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